


Parm ig iana  d i  me lanzane 12

Tr i log ia  d i  Tartare  d i  fassona  
bat tu te  a l  co l te l lo  16

( c l ass i ca  -  verdure  c roccant i  -  l ampon i )

Rocher  d i  fegat i n i  con  grane l l a  d i  nocc io le  10

Caprese  d i  bu fa la  con  pomodor i  a r rosto  12

Sformat i no  d i  verdure  d i  s tag ione  
su  fonduta  d i  pecor i no  1 1

Cocco l i ,  s t racch i no  e  
Crudo d i  Scarpacc ia  1 3

Pane ,  bur ro  aromat izzato a l  l ime e
acc i ughe  de l  Cantabr i co  14

Moscard i n i  a l l a  l uc iana  con  po lent i ne  f r i t te  14   
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ANTIPASTIANTIPASTI



P l i n  con  r i p ieno a i  t re  ar rost i  serv i to  
con  i l  suo  fondo bruno 16  

P ic i  a l l ’ ag l ione  de l l a  Va ld ich iana  1 5

R i sot to  “Acquere l lo”ag l i  asparag i  con  
guanc ia le  c roccante  1 5

Gnocco d i  patate  v io la  a l l a
fonduta  d i  toma e  grane l l a  d i  nocc io le  1 3

Torte l l i n i  c rema d i  Parm ig iano e  cor iando l i  
d i  p rosc i u t to  crudo 14  

Paccher i  a l  ragu  d i  po lpo 1 7  

Spaghett i  “Cav .  Cocco”d i  g rano Senatore  
Cappe l l i  a l l e  vongo le  verac i  e  bottarga  19
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PRIMIPRIMI



Guanc ia  b rasata  26

F i le t to  d i  manzo a l  pepe verde 32  

Roast  beef  16  

Ossobuco con  r i sot to  “Acquere l lo”  
a l lo  za f ferano 28  

Petto  d ’anat ra  cotto  a  bassa
temperatura  con  r iduz ione  d i  Ch iant i  27

V i te l lo  tonnato 18  

Tag l i a ta  d i  tonno scottato  con
sa l sa  d i  Ottone e  sp i nac i  25

Po lpo i n  dopp ia  cottu ra  su  c rema d i  p i se l l i  24
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SECONDISECONDI



Patate  ar rosto  6

Insa la ta  verde 5

Insa la ta  m is ta  6

Ch ips  d i  patate  f r i t te  fa t te  i n  casa  6

Sp inac i  sa l ta t i  a l l ’ ag l io  6

Verdure  a l  forno 6

Spade l l a ta  d i  i nd i v i a  6
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CONTORNICONTORNI



Bott ig l i a  d i  acqua  natu ra le  
o  gassata  3  

Pane  e  sch iacc ia ta  fa t t i  i n  casa ,  coperto  e  serv i z io  3  

Per  l a  l i s ta  a l l e rgen i  r i vo lgers i  a l  persona le  d i  sa la
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